
▼営業時間のご案内

釧路フェア

※表記の無い価格は消費税・サービス料込みです。
※食材・産地は、現地からの入荷状況によリ変更となる場合もございます。 関係者様のご協力を得て継続的かつ安定した確保に努めておりますが、
　変更の際は何卒ご了承の程、お願い申しあげます。
※新型コロナウイルス関連につき、営業時間等が変更になる場合がございます。 最新の情報は、お電話またはウェブサイトにてご確認ください。

「新北海道スタイル」安心宣言
ホテルオークラ札幌は北海道が提唱する新型コロナウィルス感染症の拡大防止の
ための「7つの習慣化プラス1」に取り組んでいます。

特約駐車場あり／カモンチケット対応駐車場提携

［ランチ ］ 11：30～15：00 L.O.
［ディナー］ 17：00～20：30 L.O.
TEL 011-221-2405

［ランチ ］ 11：30～14：00 L.O.
※月曜定休日
TEL 011-221-2403

〈1階〉 〈地下1階〉

〈1階〉

協力： 釧路市、エステー株式会社、北洋銀行

Kushiro

ラウンジ プレシャス

楊貴妃ランチ ～釧路から～

広東美食紀行 ～釧路から～

コンチネンタルランチ ～釧路から～

お一人様 2,850円

お一人様 8,600円

・タラバ蟹肉入り
釧路産ふかひれの煮込み

・釜焼き北京ダック 
釧路産椎茸の衣揚げ

・阿寒ポークと釧路福西農園の
ほうれん草のXO醤炒め

・阿寒モルト牛と釧路産菊芋の
オイスターソース煮込み
ほか 全8品　

デ ィ ナ ー

オークラランチ ～釧路から～

お一人様 1,890円

・釧路石井農園の人参のポタージュ
・釧路産ウサギアイナメのポワレ 

スパイシートマトソース
・ミニサラダ　
・パン または ライス　
・本日のデザート
・コーヒー または 紅茶

コーヒー または 紅茶 付き

・阿寒湖産ニジマスのマリネ 釧路産パプリカの二色ソース
・釧路石井農園の人参のポタージュ
・阿寒ポークのグリル シャリアピンソース 釧路産菊芋のグラタン添え
・サラダ
・パン または ライス
・根釧牛乳をつかったパンナコッタ いちごミルクアイスクリームと共に
・コーヒー または 紅茶

・釧路産ワカサギ入り前菜の二種盛り合わせ サラダ添え
・釧路産椎茸と福西農園のほうれん草のスープ
・釧路産ウサギアイナメの唐揚げ ザンタレ風
・阿寒ポークと福司酒造の酒粕入り香り蒸し　
・北釧まいわしと釧路旬彩ガーデンの長芋入り中華風卵焼き
・“釧路産パプリカ”と葱入りつゆそば
・根釧牛乳と小豆の冷製デザート　一口菓子

※写真はイメージです

釧路名物スパカツ 
オークラ風 （阿寒ポーク使用）

いちごミルクムース
（根釧牛乳使用）

10：00～18：30 L.O.
TEL 011-221-2403

※お魚料理の追加はプラス800円

 1個 540円（消費税込み）お一人様 1,900円

20名様

フードハーツ

キクイモ茶
 10名様

近海食品

阿寒ポーク昆布巻
 30名様

ワークセンター音別

干し椎 茸
 10名様

コーチャンフォー釧路店

ピリカ パプリカ
 40名様

福司酒造

福司 あまざけ
 50名様

パティスリーコルネ

霧  酒
 20名様

北泉開発

阿寒の森のエゾ鹿カレー
 20名様

マルハニチロ北日本

釧路のいわし
 80名様 10名様 20名様

北海まりも製菓

トーラサンペ
 

エステー

MoriLaboバリアスティック
 

丹葉商会

釧路ふきん
 

抽選で釧路の特産品などが当たる！レストランにて対象メニューをご注文の方に  ※賞品が無くなり次第終了となります。  ※賞品詳細は裏面をご覧ください。

お一人様 3,000円

4月1日［木］-30日［金］2021年

～美味しい旅からはじめよう～
vol.94


